
 

 

 

 

 

 

                   Notre carte 

Les entrées : 

• Terrine de foie gras de canard aux truffes, confit d’oignons aux raisins  

• Jambon Duroc de notre fumoir, rémoulade à la truffe, croûte de pain de 

seigle 

• Quinoa et truite saumonée marinée aux agrumes, salade de mâches 

Les plats : 

• Ris de veau de cœur à la poêle et rizotto arborio, truffes et girolles  

• Pigeon d’Anjou farci aux choux de Savoie, périgourdine et cwène di 

gâte 

• Soupe de poisson aux crabes verts et safran de Baclan  

Les desserts :  

• Gâteau chocolat royale aux noisettes , crème arabica   

• Nougat glacé fait maison, nougatine aux amandes et coulis de 

framboises 

• Parfait à la pistache, ananas, crème de lait au coco  

• Choix des sorbets de fruits de saison fait maison  

• Corolle friande de glace vanille Bourbon, chocolat chaud et chantilly  

• Assortiment de fromages fermiers du moment, salade mesclun du » 

Pontager » aux noix  

Prix du menu : 55.00 € 

         Forfait vins : 21.00 € 

 

 


